
◎おすすめ用途
会　議 イベント 団らん

◎おすすめ用途
会　議 イベント 行　楽 運動会おもてなし御膳

牛すきやき弁当
1,950円（本体1,806円）
特製だれで甘辛く仕上げた牛肉は、ご飯のお
供にぴったりです。男性の多い会議や研修に
おすすめのお弁当です。 （27㎝×18㎝）

特選ロースかつ二段重
1,950円（本体1,806円）
サクサク衣の肉厚ロースかつを特製ソース
でお召し上がりください。

（21.7㎝×11.6㎝・2段重）

牛カルビ弁当
2,200円（本体2,037円）
こだわりのご飯に特製だれを絡めたカルビ
をのせました。主菜が充実した食べ応えのあ
るお弁当です。（27㎝×18㎝）

牛めし重
1,650円（本体1,528円）
甘辛く煮付けた牛肉でご飯がすすむお弁当
です。季節野菜を添えて彩り豊かに仕上げま
した。（21.7㎝×11.6㎝）

ハンバーグ弁当
1,950円
（本体1,806円）
デミグラスソースのハン
バーグに色とりどりの季
節野菜を添えました。

（27㎝×18㎝）

彩り弁当
いろど

1,950円（本体1,806円）
海老フライと唐揚げを主菜に、こだわり
のご飯をちりめんで彩りました。

（27㎝×18㎝）

銀河
ぎんが

1,750円
（本体1,621円）
主菜の焼魚に、彩り豊か
なグリル野菜を添えたバ
ランスの良いお弁当です。

（27㎝×18㎝）

望月
もちづき

1,450円（本体1,343円）
人気のハンバーグ弁当にトマトソースが登場。
副菜も充実した食べ応えのあるお弁当です。

（24㎝×24㎝）

華霞
はながすみ

1,650円
（本体1,528円）
焼魚と煮物を主菜とした
お弁当です。
和食好みの方におすすめ
です。

（21.5㎝×21.5㎝）

花吹雪
はなふぶき

1,850円（本体1,713円）
焼魚と煮物を主菜としたお弁当です。
和食好みの方におすすめです。

（24㎝×24㎝）

友禅
ゆうぜん

1,300円
（本体1,204円）
塩麹鮭と海老フライが
入った幕の内の王道で
す。あきのこないお弁当
に仕上げました。

（21.5㎝×21.5㎝）

花筏
はないかだ

1,750円（本体1,621円）
店主一押しの常陸牛の煮付けが入った人気
のお弁当です。カリっと揚がった有頭エビフ
ライは、頭から尻尾までお召し上がりいただ
けます。（24㎝×24㎝）

かぐや姫
1,100円
（本体1,019円）
エビチリを中心に彩りよ
く盛り込みました。ご飯
は二カ所と控えめなの
で、女性の方に人気が
あります。

（21.5㎝×21.5㎝）

祝鯛（焼鯛）
4,800円（本体4,445円）
※祝鯛は3日前までにご注文ください。

会席やまぶき
2,700円（本体2,500円）
酢めしにいくらと錦糸玉子を盛りつけました。
見た目にも鮮やかでお祝いの席にぴったり
のお弁当です。（27㎝×18㎝）

◎おすすめ用途
お食い初め お宮参り 初節句 七五三御祝御膳

米銀オードブル

米銀御膳 折詰弁当

お米がおいしい 米銀のお赤飯

鶴赤箱お赤飯  900g（約4.5人前）
2,700円（本体2,500円）

慶事の引き出物や
　大切な方への返礼品に…

富久折お赤飯
・小 300g（約1.5人前）
650円（本体602円）
・中 400g（約2人前）
880円（本体815円）

ご会食での“もう一品”や
　お祝いのお裾わけにも…

・大 600g（約3人前）
1,300円（本体1,204円）
・特大 1000g（約5人前）
2,200円（本体2,037円）

葵
あおい

2,500円（本体2,315円）
ちりめんと国産牛をあしらった二色のご
飯が味わえます。柔らかなローストポーク
と天ぷらを主菜としたお弁当で、おもて
なしにおすすめです。（27㎝×18㎝）

キッズオードブル
4,350円（本体4,028円）

（33㎝×33㎝）

天ぷら盛り合わせ
4,600円（本体4,260円）

（直径30㎝）

お煮〆盛り
4,600円（本体4,260円）

（直径30㎝）

特選オードブル
5,400円（本体5,000円）

（38㎝×38㎝）

やきとりプレート
4,600円（本体4,260円）

（36㎝×23.5㎝）

季節のフルーツ盛り合わせ
4,600円（本体4,260円）

（36㎝×23.5㎝）

すこやかは、赤ちゃんのお食い初め用の御膳です。
中央には歯固め石が入っています。
ご一緒にお赤飯や誕生餅のご予約も承りますので、
お気軽にご相談ください。（19.5㎝×19.5㎝）

すこやか（お食い初め）
3,500円（本体3,241円）

おもてなし御膳
一番人気

米銀御膳
一番人気

折詰弁当
一番人気

椿二段重
つばき

2,400円（本体2,223円）
茨城特産の常陸牛も主菜に加わった、
バランスの良いお弁当です。かしこまった
席のおもてなしにもおすすめです。

（21.7㎝×11.6㎝・2段重）

桜貝
さくらがい

2,200円（本体2,037円）
ちりめん、混ぜご飯、さらに国産牛をあし
らった三色のご飯が魅力のお弁当です。彩
り豊かに盛り込みました。（19.5㎝×19.5㎝）

※調理の都合上、桜貝は2食から承ります。

花こもん
2,400円（本体2,223円）
海老と野菜の天ぷらを主菜に、混ぜご飯で
見た目も鮮やかに仕上げました。

（27㎝×18㎝）

※調理の都合上、花こもんは2食から承ります。

◎おすすめ用途
イベント団らん

おにぎりと花いなり
5,400円（本体5,000円）

（直径30㎝）

お食事のメインとしてはもちろん、お弁当に合わせたご利用もおすすめです。各皿４～５人用です。
※オードブルのご注文は、ご利用日の３日前までにお願いします。

※祝鯛・お赤飯・一升餅のご注文は、ご利用日の３日前までにお願いします。

※のしをご希望の場合は、ご注文時にお申し付けください。 

静岡県産
◎おすすめ用途
祝　事 接　待 会　議

◎おすすめ用途
祝　事 接　待 会　議

※写真は盛付例です。
　商品にはプラスチック容器を
　使用しています。

※うな重につきましては、
　2024年9月より
　左記の価格が適用されます。

2,500円（本体2,315円） 
（19㎝×15.5㎝）

銀の蔵うな重150g（一尾）
中国産

1,850円（本体1,713円） 
（19㎝×15.5㎝）

和の蔵うな重100g（半身）

特選うな重のうなぎには、南アルプスの伏流水で
育った静岡県大井川のうなぎを使用しています。
身はとても柔らかに、香ばしく焼き上げました。

3,900円（本体3,612円）
　（21.7㎝×11.6㎝）

特選うな重　　　　120g静岡産
2,300円（本体2,130円） 

（16.5㎝×13㎝）

特選うな重半身　　　  60g静岡産

薫風
くんぷう

2,800円（本体2,593円）
柔らかなローストポークと煮物を主菜に、
和洋バランス良く盛り込んだお弁当です。
（27㎝×18㎝）

ご一緒にご注文
承ります。

お～いお茶

150円
（本体139円）

500㎖

お弁当のご飯を
お赤飯に変更する
ことができます。

お赤飯
山形県産ひめのもち

180円
（本体167円）

プラス

旬のお刺身で
お弁当をちょっと贅沢に
一人用刺身

（10㎝×10㎝）  ※保冷剤付き

1,080円（本体1,000円）プラス

1,300円（本体1,204円）単品

お子様御膳
1,300円
（本体1,204円）
お子様に人気のおかず
とデザートを詰め合わ
せました。

（21.5㎝×21.5㎝）

常陸牛月見弁当
ひたちぎゅう

1,800円（本体1,667円）
常陸牛のきめ細やかな肉質と甘く上品な脂
を、余すことなく味わっていただきたく、常陸
牛切落しをすきやき風に仕立てました。

（21.7㎝×11.6㎝）

HITACHI
GYU

HITACHI
GYU

HITACHI
GYU

◎お弁当・オードブルのメニューは季節により一部変更する場合がございます。
　ご了承ください。

一升餅（紅白一重）
4,320円（本体4,000円）

◀こちらから

　受注状況を

　確認できます。
ご注文・ご相談はフリーダイヤルで。0120‐22‐0384


